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PROPOSTE DI MENÙPROPOSTE DI MENÙ
PER GRUPPI E CENE AZIENDALI



MENÙ PIZZAMENÙ PIZZA
(minimo 15 persone)

 Antipasto
Taglieri misti del San Michele

Patatine fritte

Piatto unico
Pizza classica

Dolce
Sorbetto al limone 

o gelato al fiordilatte

Bevande
Una bevanda a scelta tra bibita, 

birra alla spina o ¼ di vino

Caffè

€25



MENÙ TERRAMENÙ TERRA
(minimo 15 persone)

 

Antipasto
Tortino caldo alla verza e briciole di salsiccia

romagnola con fonduta al parmigiano

Primo piatto
Riso carnaroli mantecato alla zucca 

con crema di taleggio

Secondo piatto
Guancia stufata con porri e sedano rapa

 

Dolce
Millefoglie dello Chef

Bevande
Acqua

Una bottiglia di vino bianco fermo o rosso 
ogni tre persone

Caffè

€38



MENÙ MAREMENÙ MARE
(minimo 15 persone)

 

Antipasto
Tartare di salmone con insalata di cavolo viola e

dressing al lampone

Primo piatto
Paccheri con bisque di crostacei, gambero e

pomodorini confit

Secondo piatto
Merluzzo carbonaro in olio cottura con polvere di

capperi e crema di pomodoro arrosto
 

Dolce
Millefoglie dello Chef

Bevande
Acqua

Una bottiglia di vino bianco fermo o rosso 
ogni tre persone

Caffè

€38



MENÙ BAMBINIMENÙ BAMBINI
(in abbinamento ai menù adulti) 

Primo piatto
Pasta al pomodoro o al pesto o in bianco

Secondo piatto
Cotoletta di pollo BIO o paillard di lonzino

Patatine fritte

Dolce
Gelato al fiordilatte

Bevande
Acqua

Una bibita a scelta

€22



NOTE PER I MENÙ DI GRUPPONOTE PER I MENÙ DI GRUPPO
Art. 1 – Prenotazione e definizione del menù
La scelta del menù a prezzo fisso deve essere concordata in anticipo tramite appuntamento
con il ristorante. Non è possibile selezionare il menù il giorno stesso dell’evento.

Art. 2 – Numero minimo di partecipanti
La proposta del nostro menù è disponibile per un minimo di 15 persone.

Art. 3 – Modifica del numero degli ospiti
Sarà possibile modificare il numero dei partecipanti fino a 24 ore prima della data dell’evento.
Si prega di prestare attenzione al numero comunicato, poiché sarà quello utilizzato al momento
del conto.

Art. 4 – Validità del menù
Il menù a prezzo fisso è valido per l’intero tavolo o gruppo di partecipanti.
Non è possibile combinare menù differenti all’interno dello stesso tavolo. 

Art. 5 – Bevande e inclusioni
Tutto ciò che non è espressamente indicato all’interno del menù è da considerarsi escluso da
esso. Eventuali aggiunte (vino, birra, caffè, liquori, ecc.) verranno conteggiate a parte.

Art. 6 – Variazioni e allergie alimentari
Eventuali intolleranze o allergie dovranno essere comunicate al momento della prenotazione.
Faremo il possibile per proporre alternative adeguate, pur mantenendo lo stesso livello
qualitativo del menù scelto.

Art. 7 – Menù bambini
Il menù bambini è disponibile solo in abbinamento a una delle proposte di menù a prezzo fisso
per adulti.  Non può essere scelto come menù indipendente.

Art. 8 – Mise en place e tovaglie
Le proposte di menù a prezzo fisso prevedono la mise en place standard del ristorante.
Le tovaglie di stoffa non sono incluse; è possibile richiederle su prenotazione con un
sovrapprezzo di €3 a persona.

Art. 9 – Tempi di servizio e gestione dell’evento
Per garantire un servizio puntuale, il menù a prezzo fisso potrebbe essere soggetto a un tempo
massimo di servizio o a un orario di chiusura stabilito in base alla prenotazione.

Art. 10– Conferma e pagamento
La prenotazione sarà considerata confermata al momento dell’inserimento della carta di credito
a garanzia nell’apposito form.
Qualora venisse versato un acconto, sarà necessario recarsi alla cassa provvisti di ricevuta per
riceverne il rimborso.
Il conto finale verrà calcolato sul numero comunicato entro i termini previsti e dovrà essere
saldato al termine del servizio, salvo diversi accordi.

Art.11 – Cancellazione della prenotazione o recesso dal menù fisso
La cancellazione della prenotazione deve essere effettuata almeno 48 ore prima della data
prevista.
Trascorso tale termine, il ristorante si riserva il diritto di trattenere l’acconto versato o di
addebitare l’importo concordato sulla carta di credito fornita a garanzia.


